
 
 
 
 
 

 
 

 

Osona en el Fòrum del 10º aniversario  
 
11.02.2009 – Nandu Jubany, Joan Maria Ribas y Rubén Álvarez 
participan como ponentes en el Fòrum Gastronòmic Girona 09, así como 
Ramon Morató que es el encargado de hacer el pastel del 10º aniversario. 
Asimismo, los cocineros del colectivo Osona Cuina participarán en el II 
Congreso de colectivos de cocina de Catalunya. En la feria, también 
contaremos con la presencia de Osona con diferentes empresas y 
productores del sector agroalimentario. 
 
En la edición de este año del Fòrum Gastronòmic Girona 09, que tendrá 
lugar del 21 al 25 de febrero, contaremos con la presencia de Osona. Los 
cocineros Nandu Jubany (Can Jubany, Calldetenes) y Joan Maria Ribas 
(Melba, Vic) son dos de los ponentes del programa de fin de semana, que 
se dirige a los amantes de la gastronomía. Concretamente Joan Maria 
Ribas, uno de los seis finalistas del Premio Cuiner de l’Any, participará en 
la ponencia “Cocineros y payeses, biodiversidad en la cocina” que tendrá 
lugar el sábado 21 de 12 a 14h en la Sala Simfònica. 
 
Una sesión con profesionales de la cocina que incorporan valores éticos en la 
restauración, que priman el uso de productos locales y ecológicos, que 
mantienen una relación de colaboración con los productores y hacen difusión y 
pedagogía de estos valores. Y a su lado, algunos de los payeses que trabajan 
para conseguir los mejores productos agroalimentarios. A menudo liderando 
iniciativas y proyectos agrarios y dotando de equilibrio al territorio y su paisaje. 
Payeses ejemplares. Joan Maria Ribas intervendrá acompañado de Miquel 
Pujols, productor de cerdo ecológico de Torelló. 
 
Por su parte, Nandu Jubany compartirá sesión con Carles Gaig (Restaurant 
Gaig), en la sesión “La tradición renovada” que tendrá lugar el sábado 21 a las 7 
de la tarde, también en la Sala Simfònica. Gaig y Jubany son dos de los 
cocineros que estuvieron en el primer Fòrum Gastronòmic Vic 99 y que ahora 
suben al escenario para celebrar el décimo aniversario de este evento. Ambos 



 
 
 
 
 

 
 

 

harán disfrutar al público con una sesión llena de sabiduría y tradición culinaria 
con la elaboración de platos de caza de pluma. 
 
En el programa profesional también contaremos con la presencia de Osona con 
la ponencia de Rubén Álvarez, de Aula Chocovic, en el marco del FòrumDolç. 
Concretamente, Álvarez actuará el lunes 23, de 1 a 2 del mediodía, en el Taller 
1, donde hará una sesión 100% chocolate. 
 
Además de la ponencia de Álvarez, Aula Chocovic también está implicada en la 
celebración del 10º aniversario del Fòrum, ya que su director, Ramon Morató, 
que ya fue ponente en el primer Fòrum en el año 1999, es el encargado de 
elaborar el pastel de celebración de los 10 años. 
 
Los miembros del colectivo Osona Cuina participaran en el II Congreso de 
Colectivos de Cocina de Catalunya que tendrá lugar el miércoles 25 de febrero. 
Los 16 colectivos se vuelven a reunir para debatir la actualidad gastronómica. 
Las experiencias de los colectivos de cocina del territorio alrededor de la 
creación de diferentes marcas turísticas vinculando cocina, productos 
agroalimentarios y territorio. 
 
Presencia de Osona en la feria 
En la feria también habrá presencia de Osona con diferentes empresas y 
productores del sector agroalimentario, así como con la representación 
institucional del Consell Comarcal d’Osona que, con su apuesta por la 
gastronomía como sector estratégico de crecimiento económico, quiere dar a 
conocer los productos de la tierra de Osona y otros atractivos turísticos. 
 
Concretamente las empresas presentes son Cervesa del Montseny (Sant Miquel 
de Balenyà), Innovacions Osona (Manlleu), Carns Martí (Gurb), Bonblat 
(Manlleu), Spaipa (Manlleu), Distribucions Vilaró Boguñà (Folgueroles) y 
EquipVic (Tona).  
 
En la feria también encontraremos el espacio Lactium, que servirá para 
promocionar la feria sobre el mundo de los lácteos que tendrá lugar en Vic del 1 
al 3 de mayo de 2009. En este espacio estarán las queserías de Osona 



 
 
 
 
 

 
 

 

Formatges Mas El Garet (Tona), Granges Germans Comas (Santa Eugènia de 
Berga) y Formatges de Muntanyola (Muntanyola). 
 
Por lo que se refiere a empresas de Osona y el Ripollès vinculadas al proyecto, 
CBG, con sede en Ripoll, Aula Chocovic de Gurb, y Equip Vic, de Tona, son 
patrocinadoras desde los inicios del Fòrum Gastronòmic. 
 
 
El Fòrum, que va empezó en Vic, celebra el 10º aniv ersario 
Con esta edición, el Fòrum Gastronòmic celebra el décimo aniversario. Un 
Fórum que nació en Vic en 1999, cuando Pep Palau y Jaume von Arend 
apostaron firmemente por un congreso gastronómico profesional que innovaba la 
concepción de lo que se estaba haciendo en otras partes del mundo, un modelo 
que conjugaba, a la perfección, el espectáculo con el contenido y el rigor 
académico del congreso –con sesiones de cocina en directo de los mejores 
cocineros del mundo- y que se completaba con un espacio ferial con los 
productos enogastronómicos más prestigiosos del momento. Un modelo que 
creó escuela e inspiró otras iniciativas similares. 
 
En el año 2007 y tras cuatro ediciones en Vic, el Fòrum se trasladó a Girona, Los 
motivos, crecer, en el sentido más amplio de la palabra; lo resultados, traspasar 
fronteras, romper barreras, evolucionar formatos, cambiar modelos, innovar, 
enriquecer, mostrar, enseñar y hacer disfrutar a pequeños y grandes, a 
profesionales y a apasionados de la cocina. 
 
 
Para más información 
Área de Comunicación Fòrum Gastronòmic Girona’09 
Nati Palomo, Montse Pujol y Núria Canó 
T 93 883 30 45 / 660 59 31 22 
F 93 889 43 04 
npalomo@forumgastronomic.com 
comunicacio@forumgastronomic.com 
www.forumgirona.com 
 


