
 
 
 
 

 
 

 

 
El Fòrum Gastronòmic Girona 09 abre las 
puertas con éxito de público 
 
21.02.09 - A las 12 del mediodía se ha inaugurado oficialmente el Fòrum Gastronomic 09 
con la presencia del conseller d’Agricultura, Alimentació i Acció Rural de la Generalitat de 
Catalunya, Joaquim Llena, el presidente de la Diputació dee Girona, Enric Vilert, el 
presidente de la Cambra de Comerç de Girona, Doménech Espadaler y la alcldesa de 
Girona, Anna Pagans. 
 
El primer día del Fòrum Gastronomic Girona 09 ha finalizado a las 8 de la tarde con un 
balance muy positivo. El incremento del espacio ferial ha permitido que más de 6.000 
personas hayan podido disfrutar del Fòrum y de todas las actividades. 
 
Un amplio programa de actividades ha permitido que durante todo el día loa amantes de 
la cocina y de los buenos vinos asistan a los talleres como el de ‘panes y butifarras’, 
‘ostras y vino’ o ‘cavas y quesos catalanes’ y sesiones magistrales com9o las de música 
y vinos o las de productores como el gallo del Penedès, la mongeta del ganxet o los de 
l’Horta del Empordà, elaborados por productores de calidad. 
 
Por la tarde ha tenido lugar el I Concurso de Alioli Fòrum Gastronomic, en el que 10 
cocineros y cocineras no profesionales han elaborado alioli de manera tradicional. El 
primer premio, dotado con 300 euros, lo ha ganado Joan Vergés y el segundo, dotado 
con 150 euros, se lo ha llevado Catalina Puigferrer. 
 
Con el II Encuentro de Bloggers, que se ha celebrado también por la tarde, se ha vuelto 
a repetir el éxito conseguido en la primera convocatoria del Fórum Gastronómico 
Santiago 2008. han participado unos sesenta bloggers gastronómicos de diferentes 
puntos del Estado Espanyol que han podido asistir, entre otros, en un taller de fotografía 
gastronómica con Francesc Guillamet, Maribel Ruiz de Erentxun y Marc Cuspineda y una 
tertulia sobre los blogs y el sector enogastronómico. 
 
El mercado de la tierra y el EspacioNiños, dos propuestas populares  
Dos de los espacios que tienen más atractivo para el públcio de fin de semana son el 
Mercado de la tierra –novedad de antaño- y el EspacioNiños que permite a los más 
pequeños conocer los alimentos y descubrir los secretos de la cocina, cocinandose y 
preparándose su propia comida. Este espacio esta coordinado por Oriol Blanes, del Aula 



 
 
 
 

 
 

 

 
Gastronómica del Empordà, y también han participado Georgina Regàs, del Museu de la 
Confitura de Torrent y Pere Castells, de la Fundació Alícia.  
 
En este espacio, a la una del mediodía, se ha presentado ‘Menjar per fer-nos grans’, una 
publicación dirigida a los pequeños que da valor a la agricultura y el trabajo de los 
productores. 
 
El Mercado de la tierra, abierto sólo el fin de semana, permite a los visitantes conocer, 
degustar y comparar una gran cantidad de productos elaborados por pequeños 
productores artesanos y ecológicos.  
 
 


