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Los hermanos Roca inauguran el programa profesional de
los 10 afios de FOrum Gastronomic

Mas de 600 congresistas inscritos al Forum Professional, ademas de los que cada dia se
presentan para asistir al Forum dia, han participado en las sesiones magistrales, talleres,
y didlogos entorno a la enococina. Esta primera jornada ha puesto especial énfasis en la
tematica dulce, con las cuatro sesiones del ForumDulce.

La sesion ‘Tres cabezas, un sombrero’ de los hermanos Roca han llenado a primera
hora la sala Simfénica que, mas tarde, ha servido de escenario para los chefs Dan
Barber, Eneko Atza y Angel Ledn, Bruna y Giovanni Santinni, entre otros. El cierre de la
jornada, a cargo de Ferran Adria, ha puesto de manifiesto que los temas, los ponentes y
el contenido eran los suficientemente atractivos para que la gran sala haya quedado
pequefia.

Por otro lado, los protagonistas del ForumDulce han sido Rubén Alvarez de Aula
Chocovic (Gurb), que ha protagonizado una sesion 100% chocolate. Tatsuya Iwasaki, del
restaurante Agli Amici (Udine, Italia) ha llevado a cabo una sesion centrada en la cocina
de postres vy, finalmente, el pastelero Yann Duytshe (Dolg, Sant Cugat del Vallés) y
Philippe Conticini (Exceptions Gorumandes, Paris) han tratado la pasteleria de obrador.

Entrega de los Premios Innoforum Cambra de Comerc de Girona

Innovacién, presentacion y sabor son los tres conceptos que se han valorado en la 7a
edicion de los Premios Innoforum. Los premios se han entregado hoy en un acto en la
Sala Simfonica del Auditori del Palau de Fires y Congressos de Girona.

El premio en la categoria de ‘mejor packaging’ se lo ha llevado el Aceite Extra Virgen
Arbequina Via Augusta, presentado por la empresa Via Augusta Gourmet Foods from
Spain. En la categoria de ‘sabor innovador’ el premio lo ha obtenido la empresa Carns
Vila con el producto Escalopa dorada calibrada de foie gras de pato de Sarrade.
Mientras que el producto Cava de pan, presentado por la empresa Moner Flequer y
Pastisser, ha sido el ganador en la categoria de ‘concepto innovador’.
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Récord absoluto de visites en laweb del Forum

La web www.forumgirona.com ha registrado mas de 262.000 visitas en un solo dia.
Consultas, acreditaciones, informacion, videos, fotografias...del dia a dia del Forum han
hecho que todos muchos usuarios visiten la pagina web ayer domingo.

Martes 24, la enococina en el Forum Gastronomic
Una vez mas sumilleres, enologos y cocineros de renombre seran los principales
protagonistas en las sesiones magistrales de la sala Sinfénica y los talleres.

La presentacion de vino del Centenario de la Costa Brava, la de la Guia de restaurantes
de Catalunya 2009-2010 y la del nuevo portal de cocinas de TV3 y Catalunya Radio
‘Clubdecuines.cat’ completan el programa de la jornada profesional de este martes.

Para mas informacion:

Departamento de Comunicacié

Nati Palomo, Montse Pujol, Nuria Cand y Lluis Bofill
T. 66059 3122/672 0056 54/607 8497 98
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